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Nachdem aus duBeren Griinden die Verdffentlichung
der ,,Pflanzenphysiologie’* mit dem II. Band begonnen
wurde, erscheint nunmehr der I. Band. Dieser besteht
aus zwei Teilen, IA und IB, die als Einzelbiicher erschei-
nen und mit eigener Inhaltsangabe, Pagination und In-
dices versehen sind, obwohl sie eine Einheit miteinander
inhaltlich korrelierender Kapitel darstellen. Zunichst
liegt Band IA vor, in dem die zelluldre Organisation und
die Atmung abgehandelt werden. Der Anfang des Buches
enthilt eine Einfihrung des Herausgebers in die gesamte
Bandreihe, die sich insbesondere mit der historischen
Entwicklung der Pflanzenphysiologie und ihrer Abhand-
lungen unter Betonung der jeweiligen wissenschaftlichen
Situation, Perspektiven und Differenzierungsmoglich-
keiten beschiftigt. Es wird nochmals hervorgehoben, da3
die Herausgabe dieser ,,Pflanzenphysiologie’ ans dem
Bediirfnis heraus entstanden ist, die klassischen Pro-
bleme unter Einbeziehung der gegenwirtigen Fort-
schritte anzugreifen und der Kausalitat der pflanzlichen
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Lebensvorgange bis in die molekulare Ebene hinein dar-
stellend nachzugehen. In den drei Kapiteln dieses Ban-
des werden die pflanzliche Zelle und ihre Einschliisse
(R. Browx) die, Proteine, Enzyme und der Mechanismus
der Enzymwirkung (B. Vexnesraxp) und die zelluldre
Atmung (R. Gopparp u. W, D, BoxnNgr) besprochen.
‘Wihrend die ersten beiden Kapitel die baulichen und
chemischen Grundlagen der Zellelemente bis zu submi-
kroskopischen Strukturen und unter Beriicksichtigung
thermodvnamischer Grundbegriffe behandeln, beginnt mit
dem 3. Kapitel iiber die Atmung die eigentliche Darstel-
lung der pflanzenphysiologischen Vorgiange. In ibm wird
auf die wesentlichen Schwerpunkte, die Atmungssub-
strate (Girung, TCC, Fettoxydation, Proteinoxydation),
die Enzyme der Oxydoreduktion (Elektronentransport-
System, Cytochrome, Lokalisation der Enzyme, kupfer-
haltige Proteine, Flavoproteine) und den Energiegewinn
(oxydative Phosphorylierung, Steuerung der Atmung)
grundlegend und didaktisch geschickt eingegangen. Aller-
dings wiirde die Lektiire dieses Teilwerkes fiir den Stu-
dierenden noch eindrucksvoller sein, wenn die Zahl de-
mounstrativer, das Verstidndnis erleichternder Abbildungen
groBer gehalten werden kénnte. Rawmshorn, Berlin
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and distribution of the cultivated cucurbits in the Americas.
American Antiquity 26, 460—485 (1961).

Die Veroffentlichung gibt einen Uberblick iiber Ver-
breitung und Nutzung des Kiirbis in den beiden ameri-
kanischen Kontinenten, die fiir die Bestimmung archéolo-
gischer Funde wichtigen Merkmale sowie die wichtigsten
vorliegenden Funde. Ferner wird die Geschichte und
Nutzung des Flaschenkiirbis (Lagenavia sicevavia (Mol.)
Standl.) sowie die Geschichte und Verbreitung einiger
anderer Cucurbitaceen der Neuen Welt geschildert (A po-
danthera wundulata Gray, Luffa operculata (L.) Cogn.,
Cyclantheva pedata Schrad., Sechivm edule Sw. und Sicania
odovifera Naud.). Schlieflich werden die Cucurbitaceen
der Alten Welt kurz behandelt, soweit sie in der ,,nach-
europdischen Zeit” in der Neuen Welt angebaut werden
(Citrullus vulgavis Schrad., Cucumis melo L., Cucumis
sativus 1., Cucumis anguvia L. und Momordica chavan-
fa L.).

Das Entstehungszentrum der Gattung Cucurbita liegt
in Mexiko, wo die meisten der 21 Wild- und 5 kultivierten
Arten noch vorkommen. Neben letzteren wurden vor-
nehmlich die weit verbreitete Wildart C. foetidissima
HBK und der Flaschenkiirbis genutzt, der Flaschenkiirbis
hauptsichlich zur Herstellung von Haushalts-, Schmuck-
und Kultgegenstinden. Die Samen und zum Teil auch
die Friichte der kultivierten und einiger Wildarten, vor
allem von C. foet. dienten als Nahrungs- und Futtermittel.
Dabei suchte man die bei den Wildarten vorhandenen
Bitterstoffe durch mehrfaches Kochen, oft mit Zugabe
von Asche, zu entfernen. Auch die stidrkehaltigen Wur-
zeln von Wildarten dienten vermutlich als Nahrung. In
die Bliiten von C. feel. wurde nach schriftlicher Aufzeich-
nung eines Hopi-Indianers Maismehlteig gegeben und das
Ganze gebacken.

Die dlteste kultivierte Art der Gattung Cucurbila ist
wahrscheinlich C. ficifolia Bouché. Sie kommt von Mexi-
ko bis Bolivien vor. Von ihr ist nur ein einziger priahisto-
rischer Fund aus dem Kiistengebiet von Peru (3000 v.
Chr.) vorhanden. Die dltesten Funde gehéren den Arten
C. foet., Lagenaria sicevaria und C. pepo an, Uberreste von
Fruchtschalen und zum Teil auch von Samen und Frucht-
stielen in allen Kulturschichten der Ocampo Caves von
Tamaulipas, Mexiko (7000 v. Chr. bis i750 n. Chr.).
C. pepo wurde wohl sicher um 4050 v. Chr. kultiviert
(Ocampo-Kultur),” wihrend die dlteste Schicht (Infer-
nillo-Kultur, 7000 bis 5500 v. Chr.) Reste einer klein-
samigen, vielleicht noch nicht in Kultur genommenen
pepo-Form enthielt. Mit Beginn des Landbaues haben
sich C. pepo und Lagenaria sicevaria vermutlich iiber den
groBten Teil Nordamerikas verbreitet. C.moschata ist
mit C. ficifolia zuerst in Peru (3000 v. Chr.) nachgewiesen
worden und hat wahrscheinlich um oo n. Chr., zusammen

mit Baumwolle, im Sidwesten der USA Verbreitung ge-
funden. C.maxima ist vermutlich mit C. andreana Naud.
vom Menschen nach Sfidamerika verbracht worden und
zunidchst nur dort verbreitet gewesen (dltester Fund
600 n. Chr. in Perun). C.mixta Pang., die jungste der
kultivierten Arten, wird in Mexiko nach 150 n. Chr. und
von etwa 700 n. Chr. auch im Stidwesten der USA nach-
gewiesen. Die Verdffentlichung enthilt eine ausgewihlte
Liste von ca. 150 Fundstitten mit Angabe des Alters
und der aufgefundenen Pflanzenteile (Fruchtstiel, Same,
Fruchtschale). F, Weiling, Bonn
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Die vorliegende Studie befaB3t sich mit den Ergebnissen
fanfjdhriger Untersuchungen tiber die Wirkung der Stick-
stoffdingung in Gestalt von Kalksalpeter auf Qualitdts-
eigenschaften des Weizens (fiinf Sorten Winterweizen).
Die Stickstoffdiingung wurde mengenmifBig und zeitlich
differenziert verabreicht. Bei den Versuchen ergab sich
etwa folgendes:

Starke Stickstoffdiingung, namentlich solche in groflen
Einzelgaben, férderte u. a. die Halmlinge, die Lagerung
und den Mehltaubefall dieses Getreides. Die Kérnerernte
wurde, wie zu erwarten, durch die Stickstoffgaben erhéht;
etwa von 4100 kg/ha (ohne Stickstoffdiingung) durch
300 kg Kalksalpeter um 1300 kg/ha und durch eine Zu-
gabe von nochmals 300 kg Kalksalpeter ein weiterer An-
stieg der Kornernte um noch etwa 400 kg.

Die Qualitdtseigenschaften des Weizenkorns erfuhren
durch die angewandte Stickstoffdiingung gewisse Ver-
inderungen, namentlich im Proteingehalt, der durch die
Zufuhr von Stickstoff betrdchtlich erhoht wurde. Die
Backqualitit zeigte sich darin verdndert, daBB von dem
Weizen auf der Stickstoffmangelparzelle das durch-
schnittliche spezifische Brotvolumen am geringsten war,
wahrend es mit den steigenden N-Gaben zunahm. Bei
Aufteilung der gleichen Kalksalpetermenge in kleinere
Teilgaben zeigte sich das Brotvolumen weiterhin deutlich
hoher, als wenn der Stickstoffdiinger in einmaliger Gabe
verabreicht wurde. Auch gewisse Sortenunterschiede
treten dabei hervor. Kalksalpeter hatte auch einen stir-
keren EinfluB auf den Proteingehalt als Harnstoff bzw.
Kalkstickstoff.

Der Verfasser betont zum SchluB3, dal ,,in bezug auf die
fundamentalen Faktoren, die die Qualititseigenschaften
des Weizens bestimmen, noch kein definitiver Standpunkt
eingenommen werden kann. Diesem Urteil kann man
sich anschlieBen. Eine Zusammenfassung in deutfscher
Sprache von 3% Seiten und ein Literaturverzeichnis von
4435 Titeln beschlieBen die Broschiire.

K. Schwalfuf, Halle/S.



